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Itä-Suomi 
 
Pannulla paistettuja muikkuja 
Säräjuureksia 
Pieniä piirakoita 
Pikkelöityjä sieniä 
Mustikkakukkoa 
 
Varsinais-Suomi  
 
Viherversosalaattia, raparperivinegretti 
Graavattua siikaa ja tillikreemiä 
Hiilisilakoita, lehtikaalipyöryköitä ja 
varhaisperunoita 
Paahdettua kukkakaalia ja nokkospestoa  
Kylmäsavutofua, retiisiä ja parsaa 
Marinoidut mansikat ja minttu-kauravaahtoa 
 

 

Stella Aaltonen ja Katariina Salokannel 
Turun Kaupunki 
 
Anne Malin  
anne.malin@turku.fi 

 
 
 
Tarjoilut tilaisuuteenne 
 

Lämmin kiitos tarjouspyynnöstänne. Meillä on ilo tarjota ECOMM 2022 
iltajuhlaan tarjoilut moderneissa ja monipuolisissa EduCityn Kisälli ravintolan 
puitteissa. Ajatuksemme on kuljettaa vieraat makumatkalle Suomeen Pohjois-, 
Länsi- ja Itä-Suomen kautta Varsinais-Suomeen ja Turkuun.  
 
Ruokatorin teemana on rento, mutta arvokas kestävän kehityksen tarjonta, 
jossa korostuvat puhtaat suomalaiset maut ja luomutuotettu lähiruoka.  
 
 
Aika  ke 1.6.2022 
Paikka  Kisälli, Educity 
Henkilömäärä  300 hlö  
Kello   19.00 - 
   19.30 alkumalja 
   20.00 ruokien esittely ja ruokailu alkaa 
 
 
TARJOILUVAIHTOEHDOT 
 
MENU I  52,37 € | henkilö 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Pohjois-Suomi 
 
Kyssäkaalicarpaccio ja väinönputkea 
Korvasienispeltittoa ja kuusenkerkkää 
Savustettua nieriää ja perunavaahtoa 
Leipäjuustoa ja lakkaa 
Karpaloshotti 
 
Länsi-Suomi 
 
Sallatti 
Lasimestarin silliä 
Kylmää tomaattikeittoa 
Jääkellarin lohta 
Mätiä ja mummonkurkkuja 
Ohraryynivanukasta ja tyrnihilloketta 
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RUOKAJUOMAT 
 
Alkuun 
Brinkhall’s Sparkling Brut 

Brinkhall Sparkling -viinitalo sijaitsee Rymättylän Röölässä. Sen tuotteisiin kuuluu perinteisistä 
omenalajikkeista samppanjamenetelmällä valmistettuja premium-luokan kuohuviinejä ja 
jääviinejä.  

Lehtikuohu tai vastaava, alkoholiton vaihtoehto 
 
Vegaaninen ja orgaanisesti viljelty viinipari Euroopasta 

  Bodegas Schenk, Espanja, rypäleinä Tempranillo ja Viura 

Marjavasun karpalo- ja omenamehu, alkoholiton vaihtoehto 
 
 
Pienpanimon olut Varsinais-Suomesta 
 Kakola Brewing Hurlum Helles  
Kotikalja (valmistettu ravintola Kisällissä), alkoholiton vaihtoehto 
 
 
Reilun kaupan luomukahvia ja teetä 

 
 
KUKAT ASIAKASPÖYTIIN 28,23 € / kpl 
 
MUU SOMISTUS 120,97 € - 161,29 € 
 
PÖYTÄLIINAT 6,10 € - 6,90 € / kpl 
 
HINNOITTELU 
 
Alkumalja   5,65 € | henkilö 
Brinkhall´s     36,29 € | Pullo 
Lehtikuohu  35,48 € | Pullo 
Viini 33,47 € | Pullo 
Marjamehu    1,75 € | henkilö 
Olut   5,24 € | Pullo 
Kotikalja    1,75 € | henkilö 
Kahvi ja tee   1,75 € | henkilö 
 
 
 
Arvio tilaisuuden kokonaiskustannukselle 300 hengen osallistujan mukaan, kun 
ruokajuomia on kaksi kaatoa  
 
MENU I    
 
       70,93 € | henkilö          
21 279,00 € | yhteensä     
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Kaikki hinnat ovat arvonlisäverottomia ja niihin sisältyy kattaus- ja 
palvelukustannukset. Mikäli tilaisuuteen toivotaan juhlavampaa kattausta 
pöytäliinoin ja pöytäkoristein, ne hinnoitellaan erikseen.  
 
Pyydämme vahvistamaan tapahtuman 19.4.2022 mennessä. Tilauksen ja 
tarjoilut pyydämme vahvistamaan viimeistään kuukautta ennen tilaisuuden 
alkua. Lopullinen osallistujamäärä ja mahdolliset erikoisruokavaliot tulee 
ilmoittaa kaksi viikkoa ennen tilaisuutta 2022. 
 
Varaamme oikeuden menu -muutoksiin raaka-aineiden saatavuuteen liittyen.  
 
OMAKUSTANTEINEN BAARI 2 kpl 
(PUB KAIVOMESTARI JA ERIKSEEN RAKENNETTAVA BAARI 
TAIDONPORTAIDEN YLÄTASANTEELLE) 
 
Baariveloitus 64,52 € / tunti , sisältää henkilökunnan. 
Minimitilaus 2 tuntia. 
Alkoholin laajennettu anniskelulupa 76,61 € lisätään tilaukseen. 
Baarissa liikuteltava maksupääte ja MobilePay-maksumahdollisuus, ei käteistä. 
Baari rakennetaan tiloissa oleviin kalusteisiin. 
 
Baarin hinnasto erillisenä liitteenä. 
 
Toivon että tarjouksemme miellyttää ja pääsemme tekemään kanssanne 
yhteistyötä! 
 

 
 Ystävällisin terveisin 
 

Elina Leppänen 
Catering-päällikkö 
 
Unica ravintolat  
puh. 040 824 0271 
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LIITE 1 
 
Omakustanteinen baari iltatilaisuuksiin  

 
 
Tuote     Hinta  
 
Väkevät alkoholit:  
Vodka, gin, Jaloviina, bourbon, rommi  5,50 € / 4 cl  
 
VSOP konjakki    9,00 € / 4 cl  
 
Mixerit     2,00 € / 12 cl  
 
Energiajuomamixerit    2,20 € / 12 cl  
 
 
Miedot juomat  
Olut, siideri, lonkero    6,50 € / 33 cl plo  
 
Talon puna- tai valkoviini   7,00 € / 12 cl  

43,00 € / 75 cl  
                  
                 Piccoloprosecco    12,00 € / 20 cl  
                    
                 Talon kuohuviini    43,00 € / 75 cl  
 
 
Tilauksen vahvistus  
Pyydämme teitä vahvistamaan varauksenne tarjoilutilauksen yhteydessä. 
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